
 

 

 

 

MENU DEGUSTAZIONE 

 

 

 
Tartare di manzo piemontese, agli elementi della carbonara 

 

 

 

Riso carnaroli “Cascina Canta” al Barolo e Castelmagno 

 

 

 

Guancialino di manzo brasato, polenta morbida di Storo 

 

 

50 

 

 

 

 

 



 

 

SELEZIONE DEI NOSTRI PIATTI FREDDI 
 

Selezione di salumi 

(Prosciutto Walser, salame ossolano, lonzino ossolano e pancetta ossolana)  

serviti con giardiniera “Cascina Pizzavacca” e gnocco fritto 1, 7 
 

16 
 

Pane nero ai cereali casereccio, burro  
e selezione di acciughe del Mar Cantabrico 1, 4, 5, 7 

 

18 
 

Selezione di formaggi (latte vaccino, di capra e di pecora)  
serviti con marmellata e miele 7 

 
5pz 16  3pz 10 

 

Selezione di formaggi francesi (4pz) 

18 

 
Tagliere misto di salumi e formaggi, servito con gnocco fritto e giardiniera 

“Cascina Pizzavacca” 1, 7  
 

22 

 

Panino al lampredotto * 1, 3, 4, 7, 9, 12 

 
14 

 

 
Acqua filtrata: 2,50  Acqua in bottiglia: 3,50 Coperto: 3 Caffè: 1,50 

 



 

 
 

Tarte tatin di scalogni caramellati alla Barbera, fonduta al Taleggio d’alpe 
1, 3, 5, 7, 9, 12 

 
15 
 

 
Tartare di manzo piemontese, agli elementi della carbonara 1, 3, 7 

 
16 
 

 
Polpo, stracciatella e cime di rapa all’aglio, olio e peperoncino * 4, 7, 9, 12, 14 

 
18 
 

 
Salmone scozzese “Label Rouge” marinato ed affumicato in casa,  

pane nero e burro montato * 1, 4, 7, 11 

 
18 

 
 
 
 

 
 
 

Acqua filtrata: 2,50  Acqua in bottiglia: 3,50 Coperto: 3 Caffè: 1,50 

 

ANTIPASTI 
 
 



 

 
 
 

PRIMI PIATTI 
 

 
 
 

Riso carnaroli “Cascina Canta” al Barolo e Castelmagno 1, 7, 9, 12 
 

16 
 
 
 

Pizzoccheri di nostra produzione alla valtellinese 1, 3, 5, 7, 8, 9 

 
16 
 
 
 

Fregola in guazzetto di totanetti, leggermente piccante * 1, 4, 9, 12, 14 

 
16 
 
 

 
Passatelli caserecci in brodo, quello buono del bollito! 1, 3, 7, 8, 9, 12 

 
14 
 
 
 

 
 
 

Acqua filtrata: 2,50  Acqua in bottiglia: 3,50 Coperto: 3 Caffè: 1,50 



 

 
SECONDI PIATTI 

 
 

Bollito misto piemontese servito con purè di patate casereccio  
e salse d’accompagnamento 

1, 4, 7, 9, 10, 12 
 

7 Tagli 30  3 Tagli 22 
 

Costata di manzo garronese, selezione “Divina Carni”,  
servita con patate arrosto 

 
6,5/etto 

 
Fiorentina di manzo garronese (secondo disponibilità, circa 1-1.2kg), 

selezione “Divina Carni”, servita con patate arrosto 

 
7,5/etto 

 
Guancialino di manzo brasato, polenta morbida di Storo * 5, 7, 8, 9, 12 

 

22 
 

Baccalà e patate mantecati, vele di pane carasau * 1, 3, 4, 5, 6, 7, 9 

 

22 
 

Polenta morbida di Storo e Gorgonzola 7, 9 

 

14 

 
 
 

Acqua filtrata: 2,50  Acqua in bottiglia: 3,50 Coperto: 3 Caffè: 1,50 

 



 

 
 

DESSERT 

 
 
 

Tiramisù al panettone “Filippi” 1, 3, 5, 6, 7, 8, 12 

 
8 

 
 

Tortino al cioccolato con cuore morbido fondente al 60% “Venchi” 1, 3, 7, 8 

 
8 

 
 

Tarte tatin alle mele, salsa inglese alla vaniglia 1, 3, 7 
 
8 

 
 

Ananas al naturale 
 
6 
 
 

Dolce del giorno 
 
7 
 
 

 
 
 

 
Acqua filtrata: 2,50  Acqua in bottiglia: 3,50 Coperto: 3 Caffè: 1,50 

 


